
報道関係各位認 

＜プレスリリース＞     株式会社セゾンファクトリー 

2018 年 11 月 21 日（水） 

美味しい一年の始まりはセゾンファクトリーで！！ 

絶対お得な「セゾンファクトリー福袋」3 種類 

12 月 7 日（金）から WEB ショップ限定予約販売開始 

☆セゾンファクトリーのクリスマス限定商品、好評発売中☆

・シナモンが効いたクリスマス限定コンフィチュール「コンフィチュール ノエル ドゥ フォレ」

・食卓を華やかに彩る「飲む酢 クリスマスクランベリー」

素材にこだわったものづくりを続けて創業30周年を迎えた株式会社セゾンファクトリー（本社：山形県東置賜郡 

高畠町、代表取締役：齋藤 雅一）は、年に一度だけのスペシャル価格で人気商品を詰合せた「セゾンファクトリー福

袋」3種類（各数量限定）を、12月7日（金）からセゾンファクトリーWEBショップ限定で予約販売いたします。 

（WEBショップ https://www.saisonfactory.co.jp/shop/） 

※全国のセゾンファクトリー店舗では、2019年1月1日（月）から順次、各店舗、数量限定で発売予定です。

店舗によって発売日、一部内容が異なります。

・セゾンファクトリーからのお年玉！！赤字覚悟の人気商品だけを集めたスペシャルな福袋

昨年、販売と同時に完売した「セゾンファクトリー福袋」は、2,160円、5,400円、10,800円（各税込）の3種類を

ご用意。全ての福袋には、当社の人気商品「リッチスタイルドレッシング にんじん」と「飲む酢 マスカット」が必ず入っていま

す。さらにこれら以外も人気の商品ばかり。中を開けるまで何が入っているかはお楽しみで、最低でも販売価格の1.5倍

以上の商品が入っている上に送料まで無料という、お得感たっぷりの福袋です。 

セゾンファクトリ―の商品は全て、素材の持つ色彩、香り、繊細な味を感じていただくためスタイリッシュなガラスの器に入

っています。そのため、少しだけ重量感があります。ですが、送料無料ですので重量感も気にする必要はありません。 

こだわりの食材を使い、丁寧な商品づくりを行うことで、みなさまに愛されてきたセゾンファクトリー。いつも召し上がっていた

だいている方にも、そうでない方にも、この機会にぜひ、この美味しさを体感していただきたいという想いを込め、赤字覚悟

で年に一度だけのスペシャル価格としています。新しい年号になる2019年。美味しい一年をセゾンファクトリーで始めませ

んか。 

2,160 円    5,400 円   10,800 円 

https://www.saisonfactory.co.jp/shop/


<商品概要> 
商品名 セゾンファクトリー福袋

内容量 2,000 円：3,500 円相当 

5,000 円：7,500 円相当 

10,000 円：15,000 円相当（全て税別） 

価格 2,160 円、5,400 円、10,800 円（各税込） 

販売先 セゾンファクトリーWEB ショップにて

2018 年 12 月 7 日（金）午前 9 時～12 月 21 日（金）午前 9 時予約販売予定

お届け日 2019 年 1 月 2 日（水）～5 日（土）まで到着日指定受付可

※ご指定がなければ、1 月 2 日（水）のお届けとなります。

商品特徴 一番人気のドレッシング「リッチスタイルドレッシング にんじん」と、

季節限定「飲む酢 マスカット」が必ず入った 3 種類の福袋。

2019 年も美味しい一年になりますように！

※店舗によって一部内容が異なる場合がございます。

【必ず入っている2商品ご紹介】 

商品名  リッチスタイルドレッシング にんじん

名称 乳化液状ドレッシング 

賞味期限 365 日 

商品特徴  国産にんじんをすりおろし、にんじんの甘み・風味を活かしたドレッシングに仕上げました。 

クリーミーな乳化タイプで、かけて・和えて・炒めてとアレンジのバリエーションが豊富です。

【簡単アレンジレシピのご紹介】 「生ハムとかぶのサラダ」 

材料（2 人分） 

かぶ：2 株、生ハム：５～６枚、パセリ： 適量 

リッチスタイルドレッシング にんじん：適量、

作り方 

① かぶは皮を剥き、縦半分にし、さらに 4～5mm にスライスする。

② 生ハムをかぶの大きさに合わせてカット、または折りたたむ。

③ 生ハムをかぶ 2 枚で挟み、器に盛り付け、みじん切りにしたパセリを散らす。

④ 食べる直前にリッチスタイルドレッシング にんじんをかけて完成！

商品名 飲む酢 マスカット 

名称 清涼飲料水 

賞味期限 365 日 

商品特徴  深みのある甘さと上品な香りのマスカット果汁を使用した飲む酢。 

癖のないレモン酢とぶどう酢をブレンドし、スッキリ飲みやすく仕上げました。 

※内容は変更になる場合がございます。

2,160 円   5,400 円 10,800 円 

大皿に盛り付けると 

パーティでも華やかな一品に！！ 



街がきらめくクリスマスシーズン。 

セゾンファクトリーのクリスマス限定商品で食卓も華やかに彩りませんか。

【簡単アレンジレシピのご紹介】 「シュトーレン風パウンドケーキ」 

材料（3～4 人分） 

★（薄力粉：80g、アーモンドパウダー：30g、ベーキングパウダー：小さじ 1/2、塩：少々）、

無塩バター：100g、グラニュー糖：20g、卵：2 個、

コンフィチュール ノエル ドゥ フォレ：1 個、粉砂糖：少々

作り方 

① オーブンを 170℃に予熱し、型にバターを塗っておく。★を合わせてふるっておく。

② 無塩バターをハンドミキサーで混ぜ、グラニュー糖を加える。

溶いた卵を少しずつ加え、なめらかになるまで混ぜる。

③ ★を少しずつ加え、ヘラでさっくりと粉っぽさがなくなるまで混ぜる。

④ ③にコンフィチュール ノエル ドゥ フォレを少しずつ入れる。

⑤ 170℃のオーブンで 30～40 分焼き、皿に盛り付け、粉砂糖をかけて完成！

セゾンファクトリーのクリスマス限定商品

コンフィチュール ノエル ドゥ フォレ
190g     1,296 円（税込）
賞味期限   180 日
好評発売中

甘酸っぱいりんごに食感を残したクルミ、ラム漬けのレーズンをブレンドした、 
クリスマス限定のコンフィチュール。
シナモンパウダーがアクセントになり、美味しさを引き立てています。
パンはもちろん、パンケーキに生クリームと一緒に添えて、贅沢なデザートタイムを演出しては
いかがでしょうか。
パウンドケーキの生地にコンフィチュールを練り込み、オーブンで焼いてクリスマスのシュトーレン
風パウンドケーキにするのもオススメです！

リッチな味わいでメリークリスマス☆

飲む酢 クリスマスクランベリー 
200ml    1,296 円（税込） 
賞味期限  180 日 
好評発売中 

爽やかで上品な酸味のクランベリー果汁にまろやかな酸味のりんご酢をブレンド。 
鮮やかな赤色でクリスマスの食卓を華やかにしてくれるでしょう。 
水で割るのはもちろん、炭酸で割って特別な夜にカクテル風にして楽しんではいかがでしょうか。 




